
商品名

内容量

希望小売売価 480 円（税込）

発売時期

販売地区 全国

つけめんＴＥＴＳＵ監修
濃厚豚骨魚介つけ麺スープ 1 人前

つけめんＴＥＴＳＵ監修
つけ麺専用麺 450g

4901468265382

450g

2026 年 8 月 20 日（木）

賞味期間 製造日を含み 30 日間

210 円（税込）

製造日を含み 360 日間

JAN コード 4901468233947

50g

ポイント①ポイント①

ポイント②ポイント②

2026 年 8 月 20 日

NEWSNEWS   RELEASE RELEASE

～～人気つけめん店監修の味を人気つけめん店監修の味をご家庭で～ご家庭で～

商品情報

「つけめんＴＥＴＳＵ監修「つけめんＴＥＴＳＵ監修
つけ麺専用麺 450ｇ・濃厚豚骨魚介つけ麺スープ 1 人前」新発売つけ麺専用麺 450ｇ・濃厚豚骨魚介つけ麺スープ 1 人前」新発売

株式会社菊水（本社：北海道江別市、社長：池田賢治）は、関東を中心に 19 店舗を展開する（2026 年 8 月現在）

人気店の監修商品、「つけめんＴＥＴＳＵ監修 つけ麺専用麺 450gつけめんＴＥＴＳＵ監修 つけ麺専用麺 450g」「つけ麺ＴＥＴＳＵ監修 濃厚豚骨魚介つつけ麺ＴＥＴＳＵ監修 濃厚豚骨魚介つ

け麺スープ 1 人前け麺スープ 1 人前」を新発売いたします。

豚と鶏の濃厚なガラスープをベースに、魚介（にぼし、さば、かつお）の旨味と香りを
きかせた濃厚豚骨魚介スープ。麺と合わせて本格的な一杯をお楽しみいただけます。

全粒粉 2％と北海道産小麦粉 50％を配合し、風味豊かでもっちりとした食感を実現。
すする楽しみを感じられる適度な長さの麺が濃厚なスープによく合います。

全粒粉 × 北海道産小麦粉配合全粒粉 × 北海道産小麦粉配合

「豚 × 鶏 × 魚介」のトリプルスープ「豚 × 鶏 × 魚介」のトリプルスープ

代表取締役社長

ﾏｰｹﾃｨﾝｸ・゙購買部　部長

池田賢治

森田雅之
株式会社 菊 水

〒067-0051 北海道江別市工栄町１９番地の６

TEL：011-383-5052　　FAX：011-385-1450

2005 年創業の「つけめんＴＥＴＳＵ」は、

創業当時は珍しかった濃厚な「豚骨魚介スープ」と、

コシの強い「極太麺」の組み合わせで多くの人を

魅了し、現在のつけめんブームを牽引してきた

人気つけめん店。


