
ポイント①ポイント①

ポイント②ポイント②

ポイント③ポイント③

2026 年 8 月 20 日

代表取締役社長

ﾏｰｹﾃｨﾝｸ・゙購買部　部長

池田賢治

森田雅之
株式会社 菊 水

〒067-0051 北海道江別市工栄町１９番地の６

TEL：011-383-5052　　FAX：011-385-1450

NEWSNEWS   RELEASE RELEASE

～～新潟・上越の名店監修商品～新潟・上越の名店監修商品～

商品情報

「食堂ニューミサ 味噌ラーメンスープ 1 人前」新発売「食堂ニューミサ 味噌ラーメンスープ 1 人前」新発売

株式会社菊水（本社：北海道江別市、社長：池田賢治）は、店の看板商品の味を店主監修で再現した「食堂食堂

ニューミサ味噌ラーメンスープ 1 人前ニューミサ味噌ラーメンスープ 1 人前」を新発売いたします。

昭和 44 年に新潟上越市で創業した食堂ニューミサは、地元民に長年
愛される名店。看板商品である味噌ラーメンを個食スープで商品化
しました。

商品名

内容量

希望小売売価 160 円（税込）

発売時期

販売地区 全国

食堂ニューミサ 味噌ラーメンスープ 1 人前

4901468233954

40g

2026 年 8 月 20 日（木）

賞味期間 製造日を含み 330 日間

JAN コード

地元民の思い出の味を再現地元民の思い出の味を再現

にんにくガツン！クセになる味にんにくガツン！クセになる味

本品は、合わせ味噌をベースに、ねりごまのコクとポークの旨味を
きかせ、おろしにんにくでクセのある味わいに仕上げた味噌スープです。
ガツンと効いたにんにくと甘めの味噌が調和し、一度食べたらやみつきに
なる味わいに仕上げました。

たっぷり野菜でつくる、満足感あふれる一杯たっぷり野菜でつくる、満足感あふれる一杯

調理例

濃厚でパンチのある味わいは、たっぷりの野菜を加えても負けない濃い味設計。山盛りの玉ねぎや、
もやし 1 袋を豪快に加えれば、食べ応え抜群の満足感ある一杯に仕上がります。
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もやし 1 袋を豪快に加えれば、食べ応え抜群の満足感ある一杯に仕上がります。


