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～タイパ重視の簡単調理で本格の味を～～タイパ重視の簡単調理で本格の味を～

商品情報

「オイスター醤油味あんかけ焼そば 2 人前」リニューアル発売「オイスター醤油味あんかけ焼そば 2 人前」リニューアル発売

株式会社菊水（本社：北海道江別市、社長：池田賢治）は、「オイスター醤油味あんかけ焼そば 2 人前オイスター醤油味あんかけ焼そば 2 人前」を

改良し、装いも新たにリニューアル発売いたします。

上品な光沢感のあるデザインを採用するとともに、タイトル周りのデザインを見直し、
店頭での視認性を向上。さらに、期間限定で「とろみ UP」のキャッチコピーを配置。
あんかけの素の改良ポイントを分かりやすく訴求し、リニューアルが伝わりやすい
パッケージデザインに刷新いたします。

あんかけの素に使用する加工でんぷんの種類と配合量を見直し、しっかりとしたとろみを実現。
短時間で仕上がるため、忙しい日の時短・タイパ調理にもぴったりです。

商品名

内容量

希望小売売価 400 円（税込）

発売時期

販売地区 全国

オイスター醤油味あんかけ焼そば 2 人前

4901468291558

368g（めん 135g×2）

2026 年 8 月 20 日（木）

賞味期間 製造日を含み 30 日間

JAN コード

時短・簡単。時短・簡単。

高級感のあるパッケージに！高級感のあるパッケージに！

代表取締役社長

ﾏｰｹﾃｨﾝｸ・゙購買部　部長

池田賢治

森田雅之
株式会社 菊 水

〒067-0051 北海道江別市工栄町１９番地の６

TEL：011-383-5052　　FAX：011-385-1450

【めんの特長】

厳選された小麦粉を使用し、弾力、
コシのある口あたりの良い食感の中太麺。

【あんかけの素の特長】

醤油をベースにオイスターソースと
チキンの旨みを利かせ、ごま油で風味
豊かに仕上げたあんかけ。
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