
2025 年 8 月 21 日

～北海道・旭川の名店をご家庭で～
らーめん山頭火  新商品「旭川とんこつ醤油」  リニューアル「旭川とんこつ塩」

「らーめん山頭火」は 1988 年北海道旭
川市に始まり、豚骨ラーメンの 草分け
的存在として、国内 12店、海外 41店
を展開する人気店。（25年８月現在）

ポイント➁

ポイント➀

まろやかでコクのあるとんこつスープ

 株式会社菊水（本社：北海道、社長：春名公喜）は、名店の逸杯シリーズから「らーめん山頭火 旭川
とんこつ醤油 2 人前」を新発売いたします。「らーめん山頭火 旭川とんこつ塩 2 人前」はスープとパッ
ケージをリニューアルいたします。
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こだわりの低加水・中細ちぢれ麺

旭川ラーメンの特長である低加水で練り上げた中細ちぢれ麺は
適度な歯ごたえと小麦の味わいが感じられます。 常温保存が可能な生麺です。

キレのよい醤油を加えたとんこつスープに、
白ごまと魚介エキスをきかせました。

旨みを引き出したとんこつスープに、
ラードのコクと白ごまの香りを持たせました。

【旭川とんこつ醤油】 【旭川とんこつ塩】


