
2025 年 8 月 21 日

～人気の韓国料理「スンドゥブ」にうどんを加えてアルミ鍋で簡単調理！～

新発売「かんたん韓コック 赤スンドゥブうどん・白スンドゥブうどん1人前」

 株式会社菊水（本社：北海道、社長：春名公喜）は、かんたん韓コックシリーズから「赤スンドゥブう
どん 1人前」「白スンドゥブうどん 1人前」を新発売いたします。

NEWS RELEASE

〒067-0051　北海道江別市工栄町 19番地の 6
　　　　　　  TEL 011-383-5052      FAX 011-385-1450　　
　　　　　　　　　

代表取締役社長　春名公喜
MK開発部部長　 山田保則株式会社　菊水

ポイント➀ アルミ鍋だからお皿いらずで簡単調理
 本品はアルミ鍋にうどん・スープ・レトルトあさりが入っており、スンドゥブに
欠かせない食材の「豆腐」はもちろん、お好みの具材を加えて煮込むだけで、
寒い季節にピッタリのスンドゥブうどんを手軽に楽しむことが出来ます。
アルミ鍋付きなので、食器を別に用意することなく、後片付けも簡単です 。
タイパ（タイムパフォーマンス）と美味しさを両立した商品です。

ポイント➁ 「”ピリ辛 ”の赤」と「”辛くない ”白」 選べる 2タイプ
 辛いもの好きな方にはもちろん、苦手な方にも楽しんでいただくために、”ピリ辛タイプ ”の「赤スン
ドゥブ」と ”辛くないタイプ ”の「白スンドゥブ」の 2種類をラインナップしました。
【赤スンドゥブ】・・・白みそをベースにアサリやエビなどの魚介エキスを効かせ、豆板醤や唐辛子で
　　　　　　　　　　ピリ辛に仕上げたスープ
【白スンドゥブ】・・・唐辛子を使用せずに、牛の骨をじっくり煮込み抽出したビーフエキスを加えた
　　　　　　　　　　コクのある白湯スープ。

商品情報

添付具材：レトルトあさり

ポイント➂
 麺は北海道産小麦を 100%使用で細めの滑らかな口当たりが特長です。
賞味期間が 90日間で常温保存可能のため、ストックに最適！
麺重量 120g の少量タイプなので、最後にご飯とチーズを加えて雑炊で〆ることで 2度美味しく楽しめます。

常温 90日でロングライフ！〆はチーズがオススメ


